
Filet de Canette de la Dombes, fumée au feu de bois, jus aux myrtilles
patate douce | noisettes | champignons bio des serres de ney

Les Plats

La Fondue d'la Forêt... au comté bio, au vin jaune et aux morilles
pour deux personnes minimum   supp. + 5€/personne

la Fondue Jurassienne... au savagnin et au comté bio
pour deux personnes minimum

Filet de Saumon de Fontaine du Moulin de Pierre
petit épeautre et pois cassé à la morille façon risotto | jus de volaille

cochon bio gaec du haut pâturage (25)  /  agneau bio, canard de chez laprée (21)  /  gibier des vosges
 huilerie beaujolaise(69)  /  vergers de sellières (39)  /  fruits légumes et oeufs bio locaux(39)  et du marché de dijon(21)

 pain bio :  les champs du destin(21)  /  o’pains du lac(39)  /  farine bio moulin taron(39)
 pisciculture ducloux(39)  /  poissonnerie St Georges (39)   /  châtaignes bio d’ardèche
champignons de lozère et des serres de ney bio (39)  /  Champignonnière de Dijon (21)

crèmes glacées bio sensations simples(39)  /  fromagerie bio laisia(39),  lajoux(39),  comté bio chapelle des bois(25)...

CUISINE ENGAGÉE - VINS NATURELS & ABSINTHES
L' ANVERSIS - Table de Montagne

les Entrées

LA Croûte aux Morilles Sauvages de L'Anversis
crème aux morilles & trompettes | vin jaune   supp. + 5€

Trois Fromages au lait cru
à choisir sur l'envers de la carte des desserts

La Tarte Chocolat pur pérou bio & noisettes du piémont
sorbet clémentine bio de Corse

La Menth’Arrosée
crème glacée menthe bio | liqueur de menthe bio de chez Aymonier | bricelet jurassien

pour terminer

Le Pop Corn Caramélisé et la Pomme rôtie au macvin et au miel du jura
caramel au beurre salé | sorbet pomme bio

Menu
3 Temps 49€

T o u t  e s t  c u i s i n é  s u r  p l a c e  &  f a i t  m a i s o n .  e x c e p t é  l e  p a i n  e t  l e s  c r è m e s  g l a c é e s

s u r  r é s e r v a t i o n s     0 3 . 8 4 . 4 1 . 2 0 . 9 1

Suggestion du Moment
Pintade de la Bresse aux Morilles & émulsion au vin jaune
châtaignes bio d’Ardèche

supp. + 7€

Foie Gras de Canard mi-cuit de l’Auxois
betterave | noix | magret fumé   supp. + 10€

L’Oeuf Coulant bio de nos fermes & Truite Fumée à l’huile de truffe noire
crémeux de lentilles corail | émulsion au morbier bio | sarrazin & chanvre torréfiés

Neuf Escargots en Coquilles, beurre persillé à l’ail des ours & au pontarlier


